OPIS TECHNICZNY
DO PROJEKTU BUDOWLANEGO
OBIEKTU GASTRONOMICZNEGO
»KARCZMA MYSLECINEK”
Bydgoszez Myslecinek ul. Konna 14 dzialka nr 2/6

1. DANE OGOLNE:
1.1 Podstawa opracowania:
zlecenie Inwestora
mapa syt-wys 1:500
Decyzja o0 Warunkach Zabudowy nr 72/05 z dnia 11.02.2005r.

1.2 Zakres opracowania:

architektura
konstrukcja
wewngetrzna instalacja co, i wentylacja
wewngtrzna instalacja wody
wewngtrzna instalacja kanalizacyjna
wewngtrzna instalacja elektryczna
technologia kuchni

1.3 Inwestor:
SOGO sp. z 0.0.
85-036 Bydgoszcz,

- ul. Welniany Rynek 10

1.4 Jednostka projektowania:
Studio Architektoniczne »Futura”
85-027 Bydgoszcz  ul. Jagiellonska 84
tel./fax. (052) 360-80-60
Projektant generalny - mgr inz. architekt Andrzej Malingowski

2. LOKALIZACJA
Projektowany obiekt znajduje si¢ na dzialce nr 2/6 w Bydgoszczy przy ul. Konnej 14.

3. CHARAKTERYSTYKA ROZWIAZAN

FUNKCJONALNO - PRZESTRZEN NYCH.
3.1 Stan projektowany

Glowne zatozenia projektowe to wybudowanie obiektu gastronomicznego

stylizowanego na staropolska karczme z wyraznymi charakterystycznymi dla regionu
kujawskiego elementami.
Zasadnicza bryta to przecinajace si¢ budynki o dachach 2-spadowych.
Obiekt niepodpiwniczony. Przyziemie murowane, konstrukcja dachu ptatwioyo-
Jetkowa z tradycyj nym dla naszego regiony 45% spadkiem.
Od strony potudniowe; charakterystyczne dla Kujaw szczyty w konstrukeji
szkieletowej, Pozostate plaszczyzny dachu przésuniete na platwiach tworzg tzw.
»Dach polski”. Dachy kryte gontem.
Gléwne wejscie do budynku stylizowane na typowym dla budownictwa
regionalnego podcieniu wspartym na drewnianych kolumnach z charakterystycznymi
potkolistymi zastrzatami.



Miejsca biesiadne usytuowano w skrzydle potudniowym rownoleglym do ul,
Konnej. Sala gtéwna pomiesci ok. 80 gosci, ponadto w czesci wschodniej
zaprojektowano salke kameralng na 10 0séb, a w czg$ci zachodniej sale bic siadng
na ok. 30 os6b. W czesci polnocne;j sala rezerwowa na 20 0séb. Na polaczeniu z
zapleczem bar oraz miejsce na eksponowanie produktéw regionalnych (bufeczki, chleb,
podwedzane migsiwa lub ryby).

W skrzydle pétnocnym zaprojektowano niezbedne zaplecze gastronomiczne
(dziat produkcyjny, magazynowy i socjalny).

Obiekt przystosowany dla oséb niepetnosprawnych (pochylnia, WC, parking)
Przewidywane zatrudnienie: 4 0soby. Praca w systemie 2- zZmianowym

Zaktada si¢ zatrudnienie wylacznie mezczyzn,

5. DANE LICZBOWE
5.1 Powierzchnia zabudowy 529,74 m’
5.2 Powierzchnia uzytkowa 43514 m>
5.3 Kubatura 2460,00 m’
54 Zestawienie powierzchni: m2
5.4.1 Przyziemie

1 SIEN 4,86 m?

2 SZATNIA 3,97 m?

3 SALA KAMERALNA 20,86 m®

4 SALA GLOWNA 137,05 m?

5 SALA BIESIADNA 52,65 m®

6 BAR 28,71 m?

7 ZMYWALNIA 6,36 m?

8 ROZDZIELNIA 9,87 m?

9 KUCHNIA 32,33 m’

10  MAGAZYN 6,72 m?

11 SZAFY CHLODN. 10,68 m?

12 PRZYGOTOW. 5,48 m?

13 KOTLOWNIA 5,80 m?

14  BIURO 5,98 m?

15 KOMUNIKACJA 25,12 m?

16  SZATNIA 9,16 m?

17 MAG.JAJ 1,80 m?

18 MAGAZYN 1,39 m?

19 WwC 3,09 m?

20 ODPADKI 1,63 m?

21  POM. PORZAD. 1,51 m?

22 MAG.NAPOJOW 3,50 m?

23 GORZELNIA /KONSUMPCJA/ 34,58 m’

232 MAG. PODRECZNY 2,32 m?

24 KOMUNIKACJA 4,55 m*

25 WC "N"+"K" 3,73 m2

26  WC"M" 7,36 m*

27  WC"K" 4,07 m*

razem 435,14 m®



5.4.2 Poddasze

101  SCHODY 2.01 m?
102 POMIESZCZENIE NIE PRZEZNACZONE Né\ POBYT LUDZI
30.61 m
103 POMIESZCZENIE NIEUZYTKOWE 81.65 m?
razem 114.27 m?

6. CHARAKTERYSTYKA ROZWIAZAN KONSTRUKCYJNO-
H

6.1 Fundamentz
6.1.1. Eawy
Projektowany spod fundamentéw -1,30 od projektowanego poziomu 0,00

przyziemia, W potudniowej czesci konieczne przeglebienie taw do poziomy
Wystepowania I warstwy nosnego podtoza gruntowe g0. Lawy zelbetowe z betonu B 20
zbrojone stalg A-111 34GS 4 @ 16, strzemiona @ 6 co 25 cm.

Pod fawami chudy beton B 1 0 gr. 10 cm,

6.1.2. Stopy
Zaprojektowano stopy o wym. 90 x 90 cm, h = 40 cm, zbrojone krzyzowo
D 12co 15 om. —szt. 6

6.2 S'cianx:

6.2.1 Konstrukeyjne:

- fundamentowe betonowe B 20 gr. 25 c¢m,

- Zeéwngtrzne — Porotherm — 25 cm lub bloczki wapienno-cementowe SILKA na

zaprawie klejowej - gr. 24 cm,

6.2.2 Dzialowe:

plyty gipsowo-kartonowe gr. 1,25 cm na ruszcie stalowym o profilu

typ 100 ; wewnatrz $cianek izolacja akustyczna - welna

mineralna gr. 4,0 cm, w éciance przedsionka pom. nr 1 - weina mineralna

gr. 10cm,

Alternatywnie Sciany murowane z bloczkow ceramicznych lub dyli gipsowych.
6.2.3 Sciany szczytowe

Konstrukeja szkieletowa wypetniona wetng mineralng gr. 17¢m (5+12cm)

6.3 Stropodach

W czgsci kuchennej i zaplecza - stropodach wydzielony jako powierzchnia techniczna
(miejsce usytuowania central wentylacyjnych)

W czesei centralnej wydzielenie powyzej kleszezy przestrzeni na prowadzenie
kanatéw wentylacji nawiewno-wywiewne;.

6.4 Dach
Calos¢ przekryta dachami 2-spadowymi o nachyleniu 45 stopni. Nawy gléwne na



poziomie platwi przetamane tworza tzw. Dach polski.

6.5 Nadproze

belki prefabrykowane typu L 19 oraz zelbetowe monolityczne

6.6 Wierice

zelbetowe 25x25 cm zbrojone 40914 (34GS), strzemiona ¢ 6 (StOS) co 25¢m
6.7 Podciagi

zelbetowe, beton B2 0,

6.8 Stupy

W czgdci centralnej na skrzyzowaniu naw gtownych stupy z cegly pelnej z rdzeniem
zelbetowym 40314 (34GS),

6.9 Trzpienie

zelbetowe 25 x 25 cm

6.10 Okna i drzwi

Wg zestawienia — drewniane | drzwi do kottowni D11-EI30

6.11 Posadzki

wg przekrojow.

6.12 Izolacje przeciwwil ociowe:

- pionowa - 2 x dysperbit,

- pozioma - 2 X papa asfaltowa na lepiku,

- posadzka w pomieszczeniach sanitarnych - wodoszczelny preparat

uszczelniajacy np. Hydrostop.

6.13 Izolacje termiczne;

- $ciany fundamentowe - Unitrend XPS lub Styrodur gr, 10 cm,

- Sciany zewnetrzne - Styropian M20 gr, 12 cm,

- stropodach ocieplony

- Strop plaski (cze$¢ nad kuchnig)- wetna mineralna Rockwool gr (5+15)20 ¢

- strop plaski (cze$é nad salami biesiadnymi) - wetna mineralna Rockwool gr 20 ¢m
- potacie dachowe — welna szklana gri15cm

6.14 Izolacje akustyczne:
- Scianki dziatowe - welna mineralna gr. 4,0 cm

6.15 Jzolacyjnos¢ przegréd - okre§lona wspélezynnikiem U:

- dla Scian zewnetrznych -0,27 W/m® K < U max ~ 0,30
- dla stropodachu ocieplonego lekkiego - 0,3 W/m? « K < U max = 0,30
- dla dachu skosnego - 0,29 W/m? ¢ K < U max - 0,30

6.16 Komin spalinowe-
- bloczki kominowe typu ,,Schiedel" 50x36cm szt 4

6.17 Wentylacja grawitac jna:

- rura Spiro 0 150 ponad dachem kominki wywiewne systemowe VILPE — dysirybutor
GreKa

6.16 Wentylacja mechaniczna - wg projektu wentylacji

6.17 Odprowadzenie wod

rurami spustowymi @ 100 wigczonymi do kanalizacji deszczowe;j.

6.18 Wykoriczenie zewnetrzne:

- Dach — gont dewniany - kolor naturalny

- Sciany — tynk zaciagany masg szpachlowa — kolor biaty

- plaszczyzny wypetniajace szkielet drewniany — j.w.

- Cokoét - plytki klinkierowe klejone do styropianu — kolor piaskowy




- omurowania kominéw powyzej potaci — cegta klinkierowa w kolorze piaskowym
- Opierzenia - fartuchy, rynny, fury spustowe inne - blach ocynkowana malowana na kolor
brazowy RAL
- Okna, drzwi, oscieznice, okiennice, kolumny, podbitki i inne clementy
drewniane w kolorze ciemny orzech,
- Parapety zewnetrzne- ksztattki ceramiczne w kolorze piaskowym
- Podesty wejsciowe: ogrodowy - plytki klinkierowe, cegta lub inny materiat ceramiczny
- Rury wentylacyjne — brazowe, systemowe VILPE - dystrybutor GreKa
UWAGA:
Konieczny jest staly nadzor autorski nad wyborem wszystkich materialow
elewacyjnych
6.19 Wykoriczenie wewn trzne:
- $ciany szpachlowane zaczynem z gipsu szpachlowanego o symbolu G
- W czgsei kuchennej $ciany zmywalne na pelng wysokosé - wg technologii kuchni.

Ze wzgledu na charakter obiektu wymagane jest wykonanie projektu aranzacji wnetrz, a w
szczegolnosci pomieszezen reprezentacyjnych jak hal, bar, sala gtéwna, porn. sanitarne.

7. INSTALACJE WEWNETRZNE:
- instalacja centralnego ogrzewania,

- Instalacja gazowa,

- instalacje wodno-kanalizacyjne,

- instalacja elektryczna.

- wentylacja mechaniczna

Szczegoly w opisach branzowych

8. OGOLNE WYTYCZNE TECHNOLOGICZNE

8.1 Instalacja wentylacji mechanicznej

Minimalne krotnogci Wymian;

> Sala konsumentéw 10-15 wym /h , temp. 20 "C

» Kuchnia 15-20 wym /h, temp. 20 “C (podcisnienie w stosunku do sali
rest.)

» Zmywalnia 8-10wym / h, temp. 16 "C(podcisnienic w stosurky do sali
rest.)

» Rozdzielnia kelnerska 10wym / h, temp. 20 “C

» Pomieszczenie szaf chlodniczych 8- 10-wym / h, temp. 16 "C

> Pomieszczenie obrébki brudnej 8- 10 wym /h, temp. 16 "C

8.2 Zapotrzebowanie instalacji wod -kan
Zaktada si¢ ok.120 m k.
Zapotrzebowanie wody dla kuchni: 160 1 /m.k /24 h., Na cele porzadkowe 1,51/ m?
powierzchni (nalezy zatozy¢ dwukrotne mycie w ciagu doby),
na cele sanitarnohigieniczne 601 / | pracownika korzystajacego z natrysku,
oprocz tego 30 I/ 1 pracownika, Woda ciepla stanowi 50% zapotrzebowania na wode
zimna.Tlo$¢ Sciekéw stanowi 95 % zapotrzebowania na wode zimng,
Woda uzytkowa stanowi 50 % zapotrzebowania przedstawionego powyzej.



Wielkosé instalacji wodociagowej i cieplej wody uzytkowej nalezy oblicza¢ wg PN-
92/B-01706-1 nstalacje wodociaggowe.

8.3 Zatrudnienie
Orientacyjna wielkogé zatrudnienia na najlicznicjszej zmianie ok 3-4 08Ob. Zaklada
si¢ obstuge dwuzm ianows. Zaklada si¢ zatrudnienie wylacznie mezczyzn.
kierownik- szef kuchni ~kucharz — 1 osoba
pomocnik kuchenny — | osoby
kelner- ok. 1 os6b
barman —ok. 1 os6b

9. CHARAKTERYSTYKA EKOLOGICZNA
/wystepujace zagrozenia i ich likwidacja./

7.1 Powietrze,
Kottownia gazowa - spaliny wyprowadzone przewodem stalowym sg 7rédlem
nieuciazliwym.,

Scieki socjalno-bytowe odprowadzane do kanalizacji sanitarne;.

Scieki technologiczne odprowadzane poprzez separator thuszezu do kanalizacji
sanitarnej

7.3. Dostawy towaréw

Transport - maly samochéd dostawezy w godzinach przedpotudniowych

7.4 Halas

Wyrzut spalin z kottowni kontrolowany.

Brak jakiegokolwiek promieniowania.

Centrala klimatyzacyjno- entylacyjna usytuowana w pomieszczeniu tec nicznym
nad kuchnia. Pomieszczenie izolowane akustycznie.

Moc chtodzgca agregatu 8 kw.

7.5 Teren

Odwodnienie miejsc postojowych i podjazdéw poprzez tapacz blota i ttuszezu do
kanalizacji deszczowej.

Zbiorniki gazu odsypane ziemig i ogrodzone strefa ochronng o szerokosci 3 m.
Projektowana zabudowa w petni zachowuje istniej acy warto$ciowy drzewostan i nie
narusza stosunkéw gruntowo-wodnych i nie wplywa negatywnie na zabudowe
sasiednich dziatek.

10. ZABEZPIECZENIE PRZECIWPOZAROWE
Projektowany budynek ustugowy - gastronomia klasyfikuje sie do ZL I
kategorii zagrozenia ludzi

Wykonany jest z elementéw nie rozprzestrzeniajacych ognia

w klasie D odpornosci pozarowe;j.

Przewidziano dwa hydranty wewnetrzny H P & 25

Obiekt wyposazono w instalacje odgromows oraz przeciwpozarowy



wytacznik pradu,

Na drogach ewakuacyjnych drzwi otwierajace si¢ na zewnatrz wykladane na Sciang.
Odstonigte i widoczne elementy drewniane w sali konsumpcyjnej pokryé

lakierem peczniejagcym FIRECLEAR zabezpieczajacym przeciwogniowo do
niezapalnosci i zapewniajacym dekoracyjne wykonczenie drewna,

Pozostate konstrukcje drewniane zabezpieczy¢ do niezapalnej preparatem

KROMOS B796 lub FOBOS M-2F zgodnie z zaleceniami producenta

Gonty drewniane zabezpieczy¢ do niezapalnosci systemem ogniochronnym AMARVIN.

UWAGA:
Wszystkie zmiany i odstepstwa od projektu (w trakcie realizacyi), nalezy
zglaszaé i uzgadniaé z autorami projektu.
Wszystkie prace nalezy wykonaé zgodnie z warunkami technicznymi
wykonania i odbioru robdt budowlano-montazowych oraz przepisami FHP,
Zastosowane materialy muszq posiadaé aprobaty techniczne ITB oraz
certyfikaty na znak bezpieczenstwa,
Prace powinny by¢ prowadzone pod fachowym nadzorem osoby posiadajqce;
odpowiednie uprawnienia, przez wykwalifikowanych i przeszkolonych
pracownikow.

opracowal:

11. INFORMACJA DOTYCZACA BEZPIECZE#STWA I OCHHRONY
ZDROWIA -
9.1 Nazwa i adres obiektu;
Karczma Myf$lecinek Bydgoszez, ul. Konna 14, dz.nr: 2/6
9.2 Inwestor:
»S0GO” sp. z 0. 0.
9.3 Projektant:
Studio Architektoniczne ,,Futura"
85-027 Bydgoszcz, ul. Jagiellonska 84
tel./fax (052) 360-80-60
Niniejsze opracowanie zawiera projekt budowy obiektu gastronomicznego przy ul.
Konnej 14 w Bydgoszczy.
W trakcie budowy wykonywane beda prace na wysokosciach, roboty trwaly beda dtuzej niz
30 dni, a pracochtonno$é przekroczy 500 osobo dni
W zwiazku z tym nalezy zwrécié szcze golng uwage na prawidtowe ustawienie
rusztowai, pomostow i barier ktére zabezpieczaja pracownikéw przed upadkiem
Z wWysokosci.
W zwiazku z powyzszym kierownik budowy, przed przystapieniem do robét
budowlanych, powinien sporzadzié¢ »blan bezpieczenstwa i ochrony zdrowia”.

pracowat: / / 5 )
P cdiay



